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RIDUZIONE DEGLI SPRECHI ALIMENTARI 
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Mattias - 00053 Civitavecchia 
 

ORARIO 
CORSO  

(ORE TOTALI) 

ARGOMENTO DIDATTICO DEL 

CORSO 
CODICI* 

(FSC) 
RELATORI(ELENCO) 

8:00-18:00 (10)  - / - / -  

ORARI 
(DETTAGLIO 

LEZIONI) 

ARGOMENTO DIDATTICO 
(DETTAGLI O LEZIONI) 

CODICI** 
(RES) 

RELATORI 
(DETTAGLIO LEZIONI) 

                                     1^ SESSIONE: SICUREZZA ALIMENTARE E SOSTENIBILITA’ 
8:00 – 8:30 REGISTRAZIONE PARTECIPANTI   

8:30 – 9:00 SALUTI ISTITUZIONALI   

9:00 – 10:00 L’approccio One Health nella 
sicurezza alimentare 

A Ugo Della Marta 

10:00 – 10:20 Le pratiche agroecologiche e il loro 
impatto socio-economico 

B Roberta Centonze 

10:20 – 10:40 Ecosostenibilità nelle pratiche 
agricole 

B Claudio Destro 

10:40 – 11:00 Alimenti e sostenibilità: tutela delle 
aziende e dei consumatori 

B Vincenzo Tiscia 

11:00 – 11:30 COFFEE BREAK   

11:30 – 12:00 
Impatto dell’allevamento animale 
sull’ambiente e possibili strategie 

sostenibili 
B 

Nicola Lacetera 

12:00 – 12:30 
Tecnologie avanzate per la 

sostenibilità dei sistemi agro-
zootecnici 

B 
Andrea Vitali 

12:30 – 13:00 Sistemi zootecnici e servizi 
ecosistemici 

B Riccardo Primi 

13: 00 – 13:30 Pesca, acquacoltura e sostenibilità B Enrico Ingle 
13:30 – 14:30 LIGHT LUNCH   

                                     2^ SESSIONE: NUTRIZIONE E SOSTENIBILITA’ 

14:30 – 15:00 Alimentazione: la nuova frontiera 
One health 

B Nicolò Merendino 

15:00 – 15:30 Diete sane a partire da sistemi 
alimentari sostenibili 

B Giulia Cairella 

15:30 – 16:00 

Prevenzione e riduzione degli 
sprechi alimentari a presidio della 
salute dell’uomo e dell’ambiente 

 

B Clara Cicatiello 

16:00 – 16:30 Sostenibilità dell’industria 
alimentare 

B Ilaria Benucci 



 
 

                                      3^ SESSIONE:  LO SPECCHIO DELLA REALTA’ DEL TERRITORIO            

16:30 – 16:50 Lotta allo spreco alimentare nella 
Grande Distribuzione 

B Filippo Tamburini 

16:50 – 17:10 Lotta allo spreco alimentare nella 
ristorazione collettiva 

B Grazia Pacifico 

17:10 – 17:30 Lotta allo spreco alimentare: il caso 
Costa Crociere a Civitavecchia 

B Eric Gerritsen, Roberto Petteruti 

17:30 – 18:00 CONCLUSIONI CONVEGNO E 
SOMMINISTRAZIONE QUESTIONARI   

Legenda: 
Codice Tipologia - RES Descrizione 

A Lezioni magistrali Lezioni 
B Serie di relazioni sul tema Serie di relazioni su tema preordinato 
C Tavole rotonde Con dibattito tra esperti 
D Confronto dibattito Tra pubblico ed esperto guidato da un conduttore (l’esperto risponde) 
E Dimostrazioni tecniche Senza esecuzione diretta da parte dei partecipanti 
F Presentazione Di problemi e casi clinici in seduta plenaria (non a piccoli gruppi) 
G Lavoro a piccoli gruppi Su problemi e casi clinico con produzione di rapporto finale 
H Esecuzione diretta Da parte di tutti i partecipanti di attività pratiche e tecniche 
I Role playing Giochi di ruolo, simulate 

Codice Setting di apprendimento - FSC Descrizione 
L-1 Contesto di attività Operativo 
L-2 Contesto di attività Extra-operativo 
M-1 Livello di attività Individuale 
M-2 Livello di attività Di gruppo 
M-3 Livello di attività Entrambi 
N-1 Tipologia di attività Osservativa 
N-2 Tipologia di attività Esercitativa 
N-3 Tipologia di attività Esecutiva-Operativa 
N-4 Tipologia di attività Elaborativa, di studio o di ricerca 

*SOLO I CODICI RELATIVI AD UN CORSO FSC(L-N) 
** SOLO I CODICI RELATIVI AD UN CORSO RES(A-I) 
I codici dalla A alla I sono relativi al metodo di insegnamento utilizzato in “Formazione Residenziale” (RES), i codici dalla L alla N sono 
relativi al setting di apprendimento per “Formazione sul Campo” (FSC), nel caso di Corso FSC, all’interno della prima cella della 
colonna dei codici vanno specificati: Contesto (L), Livello (M) e Tipologia (N) di attività, questi codici sono validi per l’intero corso; i 
codici dalla A alla I vanno inseriti nelle celle sottostanti in caso di formazione RES, dettagliando per singola “lezione”, sulla stessa riga 
in cui viene indicata la fascia oraria ed i docenti. 

 
 
Destinatari (Numero, Professioni e Discipline): 80 discenti tra Medici, Veterinari, Psicologi, Biologi, 
Chimici, Assistenti sanitari, Dietisti, Infermieri, Tecnici della Prevenzione e dei luoghi di lavoro 
 
- Obiettivi formativi - 
tecnico professionali: Epidemiologia - prevenzione e promozione della salute (10), Sicurezza e igiene 
alimentari, nutrizione e/o patologie correlate (23) e Sanità veterinaria. Attività presso gli stabulari. Sanità 
vegetale (24) 
di processo: Integrazione interprofessionale e multiprofessionale, interistituzionale (8) e Epidemiologia 
- prevenzione e promozione della salute (30) 
di sistema: Epidemiologia - prevenzione e promozione della salute (31) 
 
Responsabili scientifici: Pierluigi Ugolini e Valeria Covacci 
 
Segreteria didattica: Pierpaolo Costa  
 


